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Le Maconnais

DOM. DES CHENEVIERES
Les Poncemeugnes 2002

0.7 ha

i, mais I"equilibre est
re local,

CLOS DE MONT-RACHET 2002 *
592ha 55000 M a8
het, dit le Mont Chauve, sur la
‘un des plus vieux
ies de Cluny. Son nom
> du terroir. Or vert brillant
un nez complexe de
dux notes
faitement équilibrée ;
 la finale marquée
Ire un an ou deux,
ns de Buxy, La Buxynoise,
roix, BP 6, 71390 Buxy,

LXyT Ave-buxy It
WY A L. sf dim. 9h-12h 14h-18h30; groupes sur r.-v.
DEMESSEY

Cruzille Les Avoueries Grande Cuvée 2007

e-mail labuxynoise @ cav

e he W ogine
M pricte lovée dans un vallon du Ma-
conmais, le chateau de Messey est le siége de cette petite
societé de n Elle propose un mécon-Cruzille issu de
terrours argilo<calcaires ot le chardonnay aime 4 grandir.
D'un or pale presque cristallin, ce 2002 séduit par un nez
intense et complexe mariant les fruits frais et secs, Tout
aussi complexe, le palais est puissant et éclatant. Un vin
plaisant, tout en fraicheur, .
Ly Marc Dumont, Ch. de Messey, 717
1el. 03.85.5133.83, fax 03.85.5] 33.90
email vin@ demessey.com 1 &4 B 4
DOM. DES DEUX ROCHES 2002 **
— ne. 20000  §WL Raqre
Da\-a\:'e ;[.u du tlr_llnumc des Deux Roches. situé &
¥e. estun modéle du genre - vaste i
it s o Modele du genre : vaste, moderne, il est
:tl[;lpu d‘!'f-m cave & fulslnu d sejourné quelgue temps ce
lamh?n-’? dgLS \elwc_ d'une robe couleur soleil étince-
€, celte cuvee posside un nez puissant, grillé et vanillg
I J! ‘affirme une bouche volumi.
= o . olumi-
:;?':léﬁ\d ?:Dmea di{ torréfaction, soutenue par une helle
¢ dts encore dominée par le bois. Un vin gt da:
digérerle fiit, et que e i doik
L et que I'on pourra servir dans deuy & o
SUF un poisson noble, il i
0:! qum‘. des Deux Roches, T1960 Davayé
1 038535.86.51. fax 038535 86,17
W'Y 1. sf dim. 8h-11h30 13h30-17h30

GEORGES DUBGEUF 2002

S e
Dans diverses appellations, es sileciions de s

s diverses s, les sélections de Georags

Dubeeuf sont réguliérement retenues dans le E}uLidccgegli:

année, ce négociant de renommée
une cuvée de macon-villages 4 pe
étincelant, ce vin offre un nez de bon
les fleurs blanches et les fruits milrs.
bouche. il est équilibré et rével

noisette lui conférant presque une.
¢ SA Les Vins Georges Dubceuf,
71570 Romanéche-Thorins, tél. 03.8
fax 03.85.35.34.25, e-mail gdubo
W Y A t1j. 9h-18h au Hameau-en
f. 115 jan.

DOM. FERRAND Solutré-Pouilly

04ha 250
Trés claire et brillante, cette cuw

arémes de fruits mirs et de fleurs b
¢quilibrée, légérement perlante, elle
I'appellation. A boire dés cet automn
chévre.
&+ Nadine Ferrand, 71960 Solut;
tél. 06.09.05.19.74, fax 03.85.35.88.01 §

DOM. FICHET Igé La Cra Cuvée Pres
lha 7 i
Le domaine Fichet, g
consentis ces derniéres annees atss
cave, est en passe de devenir u
Maconnais. Issue d’un sol
cette cuvée La Cra aux reflets o
floraux (chévrefeuille) et boisés |
Derriére une attaque encore vive,
4laminéralité du terroir. Bel ens
aujourd’hui mais qui suppo
nées de vieillissement.
% Dom. Fichet, Le Martoret, 71
tel. 03.85.33.30.46, fax 03.85.33.4

602

DOM. DU GRAND PRE
4000

Grand Site de France,
Son 2002 posséde un
offre un nez peu infense
prise en bouche confirm
qui devrait s'ouvrir d’
®1 Philippe Desroches,
lot. Le Grand-Pré, 71960 Soluts
tel. 03.85.35.86.94, fax 03.85.35.86.6
e-mail ph.desroches @ wanadoo.fr

CAVE DES GRANDS CRUS
Vinzelles 2003 ** .
i 18,62 ha__ 26 000

Au pied du symbolique ]
lequel lrf?nent ﬁe;e‘y:nlzn:lqdes verres de vin
regretté et talentueux Alain Girel,
Grands Crus Blancs. Ce 2003 en estun
D'une couleur pale qui révéle sa jeunesse,
ardmes complexes d'épices et de no
altaque vive et presque mordante, i
pour finir langoureusement sur des 00
Proche du coup de ceeur, il est tel
mérite bien une petite place dans votre
%1 Cave des Grands Crus Blancs, 7
1. 03.85.27.05.70, fax 03.85.27.05.7L,
e-mail contact @ cavevil com M-

Mﬁoon—vi]ia,_. e

Le Maconnais

'RENT HUET 2002

LA R gty 35K - i S&SE
— s ans déja que Laurent Huet conduit avec enthou-
_c,iasm?c\c petit lbﬁmine de 3 ha & Clessé. Sa cave et son
aite rural. situés 3 200 m de la petite église romane, sont
S halte appréciée des épicuriens. Il nous propose un
&5 comme Pon souhaiterait en trouver sou-
souleyant. D’une couleur dorée intense 4
ce vin souvre sur des notes de fruits Enﬁ_rs
et de feurs séchées, puis apparait le menthol, si rafraichis-
sant, Aprés une attague suave, la bouche longue et vineuse
développe des aromes de poire et de miel. ;

aurent Huet. La Croix de Fer, 71260 Clessé,

1@, 03.85.36.96.99, fax 0385369887 M T Ar-v.

LES VIGNERONS D'IGE Igé Vieilles Vignes 2003

. = 3 000 He 5a8€
~ Proposé par les Vignerons d’Igé, union de produc-
teurs regroupant 280 ha, ce mécon-villages a €€ vinifié par

Gilles Ch: I'excellent maitre de qha_j, Facile _A boire,
ce 2003 5 vif et printanier. De jolis reflets éclairent

Je verre. d'oit s échappe une corbeille de fleurs et de fruits.
Labouche donne bien la réplique au nez dans une tonalité
minérale. Une bouteille @ boire dans sa prime jeuncsse.
#1 Cave des vignerons d'Igé, rue du Tacot, 71960 Igé,
33.56. fax 03.85.33.41.85,

generonsdige @ lesvigneronsdige.com
N Y Al sf dim. 9h-12h 14h-18h

DOM. MARC JAMBON ET FILS

Pierreclos Cuvée Fiit de chéne 2002 *

. 7ha__6000 @ 5iB€
Situé sur une croupe argilo-calcaire dominant le

chiteau de Pierreclos, ce domaine a donné un 2002 or pale,

au nez puissant et profond évoquant les fruits secs et les

épices douces. L'attaque souple et trés ronde, impregnee

de fruits mirs, fait place 4 des saveurs vanillées et 4 une

finale délicatement boisée. Une bonne bouteille 4 boire dés

apresent accompagnée d'une volaille de Bresse dla créme.

*1 Dom. Marc Jambon et Fils, La Roche,

71960 Pierreclos, t6]. 03.85.35.73.15, fax 03.85.35.75.62,

emall marc.jambon @ wanadoo.fr M Y 4 r-v.

DOM. LACHARME ET FILS

La Roche Vineuse Sélection de vieilles vignes

Elevé en filt de chéne 2002

. I.Tha 2500 W _s5i8é€
Située 4 12 km de Cluny, & La Roche-Vineuse, cette

esploitation familiale jouit d*une bonne notoriété. Prati-

quant ke labour intégral des vignes, elle propose toujours

dés vins & forte personnalité, on I'expression du terroir

Tet pas un vain mot. Or dans le verre, ce macon-villages

&.un bouquet intense mélant les notes fruitées (agrumes)

W nuances minérales, Vive et racée, 'attaque débouche

Sur un palais puissant et long aux saveurs tropicales.

7 Dom. Lacharme et Fils,

I'f Pied du Mont, 71960 La Roche-Vineuse,

2l 03.85.36.61 80, fax 03.85.37.77.02,

“mal domlacharme @ hotmail.com 14 A r.-v.

DOM. DE LALANDE

~Hanes Les Serreudiéres 2002 *

e T .. 8 (00 B 5i8€
Encore une fois, Dominique Cornin revient en force
Un macon-Chanes trés réussi. Dés I'approche, I'or et
1onz¢ accompagnent un nez trés mr de coing, de miel

avee
:

et de fleurs blanches. La bouche est accomplie, avec une /
attaque nette et souple, une matiére ample et équilibrée.

Un vin & boire dés Noél prochain - pourquoi pas sur du

foie gras. Une citation ] - ;

tendre et fruité, qui

- le mécon-Chaintré 2002,

71570 m&,téi 03.85.37.43.58, fax 03.85.37.43.58,
e-mail dominique @ cornin.net ¥ T Aty

06ha 1500 W4 5a8€

Jaune doré, voici un mécon &u nez encore un peu
fermé, mais cependant prometteur. Vineux dés |'attaque,
le palais se révéle équilibré. Tout en relief, ce vin rustique
a besoin d'un peu de temps pour se livrer. On le servira
dans quelques mois sur une assiette de charcuterie.

Le Bourg, 71960 Solutré-Pouilly

tél. 03.85.35.87.26,

w
=
(]
(]
(&)
1
=
o
m

fax 03.85.35.8067 T & v,

DOM. DE LANQUES

Berthelots 2002*

Tha 2500 W stk

Paver

.wﬁ.' jes ! - 5 R % L

bouche qu'elle Safirme, _
::maum%inse et profonde. Valeur-sg 4 consommer
sur une volaille rotie.

&1 Maison Louis

oo B i 90
[a vinification et de la commercialisation de

Latour, |

our, 18, rue des Tonneliers,
21204 Beaune, tél. 03.80.24.81.00, fax 03.80.22.36.21,

e-mail louislatour @ louislatour.com.
2001 &
CH DELOCHE Lot 20— wa warre

“Tssu de vignes appartenant

au chateau de Loché et

e Toison Miserey de Nuis Saint-Georges,

ce 2001 revétu d'or évogquea

Tez le chévrefeuille, I'acacia

-] En bouche, on set un tempérament encore
e b, de bomne fenue,c vin et s

frais malgré son age. Bien conse

vieillir un & deux ans.

-
tél. 03.80.62.43.40,

6. rue de Chaux, BP 4, 21700 Nuits-Saint

-Georges,
fax 03.80.62.68.02 T & v,

CAVE DE LUGNY Péronne En Chassigny 2003 **

: il 5i8€

dc la fusion avec la cave de

~ Depuis 19%,
Chardonnaysavo

603

isine, la coopérative de Lugny formeune
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Le Miconnais

DOM. DU CLOS DES ROCS 2002 *
06ha 5000

i) sase
Récemment revenu au pays, Olivier Giroux presente
ici sa deuxiéme récolte. Et c'est plutdt réussi : or 4 reflets
jaune brillant, ce 2002 §'ouvre sur des notes florales et de
poire au sirop. Jolie entrée en maticre. Au palais, on
retrouve les arGmes perguis aunez. L L‘QL!ﬂ]hﬂ.‘ est bon, _h}cn
construif, et la finale est réveillée, Un vin représentatif de
'appellation que I'on pourra servir 4 I'apéritif ou sur des
entrées.
#1 Olivier Giroux, . =
SCEA Vignoble du Clos des Roes, 71960 Fuisse,
18], 03.85.35.63.64, fax 03.85.32.90.08 @ T A r.-v.

DOM. DE LA COMBE Bray 1999 *
=

Un sol argilo-calcaire
d'une moyenl ned d;gﬁgﬁ i
exceptionnel de précocite (v
donné ce joli vin. Dense, la r
Les parfums empyreumatiques
gnent des notes de truffe
¢quilibre gras-tanin, le palais
notes de violette trés fraiches.
particuliérement aromatique g
4 Lrois ans.

v Lucien Thomas, Dom.
71960 Prisse, tél. 03.85.34
e-mail contact @ domain
W Y t1j. 8h-12h 13h-19h

4ha_ 10000 i

Rares sont les vignerons du Maconnais qui élévent
leurs vins jusqu'a pleine maturité. Henri Lafarge, 4 Bray,
est de ceux-li. De ces magnifiques coteaux argilo-calcaires
dominant Cluny. il apprivoise le gamay comme personne.
Aprés avoir récolté les raisins manuellement et les avoir
[ait macérer longuement, il éléve ses vins soigneusement
avant de les proposer @ la vente (dailleurs 4 prix intéres-
sant), Il présente un 1999 qui a enchanté le jury : rubis
brillant; la robe est jeune, les ardmes du nez sont sur le
registre secondaire : cerise a I'eau-de-vie. épices... Clestun
vin extrémement plaisant qui a delié les langues des
dégustateurs : ample, pl¥in, nerveux, structure, profond,
fruité. Il est & boire dés 4 présent, mais peut supporter une
garde d'une a deux années encore.
# Henri Lafarge,
EARL Dom. de Lz Combe, le Bourg, 71250 Bray,
tel. 03.85.50.02.18, fax 03.85.50.05.37.
e-mail henri lafarge @ wanadoo fr 8 Y r.v.

DOM. CORDIER PERE ET FILS

Aux Bois d'Allier 2002

_26ba 20000 g
Cemicon blanc ainterpellé le jury par son originalité.

Elevé en fiit durant douze mois, pratique peu courante sur

Iappellation, ¢'est un vin & découvrir, venu de Fuissé. A

Ieeil, il est couleur paille 4 reflets ambrés, Le nez marqué

par le bois semble soutenu par une belle matiére, La prise

¢n bouche est franche et nette et se révéle, apres rélro-

olfaction. emplie de grillé, de tabac et de micl, Une belle

bouteille pour qui aime ce style.

#1 Dom. Cordier Pére et Fils, 71960 Fuiss.

tel. 03.85.35.62.89, fax 03.85.35.64.01,

email domaine.cordier @ wanadoo.fr MY # r.v.

X SENAILLET 2002
_3ha 21000 " T#I sage
1 des fréres Martin en matiére de vins
blancs n'est plus 4 faire. Cette année cncon: ce sm:r;;z
micon blanc habillé d'or révéle des aromes de péche de
vigne, l!at'if(.‘la et de beurre frais: la bouche soyeuse,
rehaussée d une pointe acidulée, s'achéve sur des saveurs
florales. Vin bien agréable 4 boire dans I'annee pour
lui-méme ou sur des plats exotiques.
'['; Rlcga:d et Stéphane Martin,

Jom. de La Croix Senaillet, En C rayé
(3853523, o (3,83 35 4729 eV

e-mail domainedelacroixsenaillet @ clubsi
Y Ay ecronsenaillet @club-intemet.fr

598

Village typique du
vignes et foréts, Le in
avec ce 2003 a la robe
s'expriment des notes de
frais et macérés (cassis, fra
attaque puissante, sa structure
tique en font un vin
demande plusieurs ann
#y Dom. Fichet, Le Martoret,
tel. 03.85.33.30.46, fax 03
e-mail contact @ domaine-

ERIC FOREST Vergisson
= 02k
Ce rouge 2002 couleur
particuliérement équilibré. Leb
de fruits miirs (mure, fraise)
annonce un vin représentatif
confidentielle, & boire sur une ca
& Eric Forest, Le Martelet, 719
1él. 06.22.41.42.55, fax 03.85.35.
e-mail eric-forest @fr.st M T &

DOM, LAROCHETTEMANC
Bussiéres Cuvée Jane Poncet 2003
] 0.5 ha

chocolatées et vanillées, parfum
¢n bouche ot tous ces arom {
des tanins encore un peu :

4 fort potentiel, mais qui
deux a trois annees. )
%1 Dom. Larochette-Manciat,
71570 Chaintré, tél. 03.85.35.61.50, faxt
email oJarochette @ club-internet.f

®3 0. et MP. Larochette. :

DOM. NICOLAS MAILLET V
[ ] 0Zha I
Nicolas Maillet est sorti de-
1999. 11 propose un 2002
difficulté de ce millésime. Rouge
al'wil, celui-ci s’entoure de m
et le raisin frais. Doté d'un be
désaltérant et fruité. Un vin aboired
charcuteries fines. 4

Macon

Le Maconnais

 Dom iji:ai_Ma‘i!]eL

~are. T1960 Yerze,

'\_‘\.3{!.'."6. fax 03.85.33.46.76 M 4 r-v.

-NERONS DE MANCEY 2003
\iipl\u{” ~ ne 15000 B 5a8€
B s a fere allure dans sa robe framboise éfince-
est élégamment habille d'une etiquette
planche sur lag uelle on distingue, en filigrane, une accolade
rase, symbolisant I'union. En effet, cette cuvee mpmd;qtg
par Ja Cave des vignerons de Mancey, pelite entile
coopérative par le nombre de ses adhérents, mais grande
par la qualite de sa production. Tendre, flatteur, bien fait,
cest le rosé qui accompagnera vos déjeuners.

# Cave des vignerons de Mancey,
BP 100, RN 6. 71700 Tournus,
@], 01.85.51.00.83, fax 03.85.51.71.20 M ¥ A rov.

DOM. MATHIAS Chaintré 2003 *
I 03ha 2500 B. 5a8€
Produite sur un sol argileux au cceur de Chaintré
(réputé pour ses vins blancs), cette cuvée rouge grenal
fleure bon la griotie et les épices (noix muscade, clou de
airofle). En bouche, on notera Iexcellent équilibre acidité-
g le & réaliser sur 2003) etla présence de tanins
1 bon vieillissement. On servira ce vin dans
surune andouillette vigneronne. Le mécon
st cité pour son expression aromatique
mélant la péche et la poire aux fleurs blanches. Idéal &
l'apéritif.

Ll

jante. De plus, il

ice et Gilles Mathias,

athias, rue Saint-Vincent, 71570 Chaintré,
5.27.00.50, fax 03.85.27.00.52,

e-mail domaine-mathias @ wanadoo.fr M Y A r-v.

DOM, DE MONTERRAIN Serriéres 2003 *
] ~Sha_ 33000 i sise€

Alatéle de prés de 10 ha de vignes escarpées, Patrick
¢ Martine Ferret élévent également un troupeau de
cheévres dont ils tirent un excellent fromage de la future
AOC méconnais. IIs possédent en outre un gite d’étape et
un gite rural. Estce pour ces raisons que Jean-Pierre
Pernot lewr a consacré un reportage sur TF1 en novembre
dernier? A moins que ce ne soit pour annoncer la
naissance de ce macon Serrieres 2003 4 la robe rubis
profond a reflets grenat. Aprés une légére aération, des
dromes de [ruits cerasés se mélent aux notes truffées et
£picees. Lattague est franche, puissante avec toutefois des
tanins souples. « Trés gamay, du bon travail !» note un

Coustateur, :
Patrick et Martine Ferret, Dom. de Monterrain,

Les Monterrains, 71960 Serriéres,
W1 0385.35.73.47, fax 03.85.35.75.36 M 48 B A r-v.

:_A\-l-.L_)l PERE TIENNE Elevé en fit 2002 *

T _Lha 6500 i 5i8€
m;imf]m\! de sols sableux et de vignes trentenaires, ce
macirat oy ¢ comme en Beaujolais, clestidire en
se pré; 1"1’3 carbonique : élevé durant une année en fit, il
pres |'lL Mle vetu d'une robe rouge brillant 4 reflets pour-
mué-c\. T.’l“TCd“ un registre aromatique autour des fruits
mOBLfeL' l(;ll{l vanille. Discrétement boisé, le palais se
iccom .t.t‘tjll'_hr‘:‘ soyeux et long. Un vin de garde, qui
Dour o poge & Un civet de liévre mitonné, Une citation
Tuilé 4 d;;?n rouge 2002, qui n'a pas connu le fit, au
Panay oy pon W Cerise tel qu'on 'aime. Agnés et Eric

¥ OnLtres bien réussi ce difficile millésime 2002

#x Cave du Pére Tienne, La Place, 71960 Sologny,
161, 03.85.37.78.05, fax 03.85.37.7595,
.l i Cr e L 4

BOURGOGNE

Dun grenal soutenu, oele cuvée Les Bruytres
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