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Le Maconnais
#1 Dom. Denuziller, Le Bourg,
71960 Solutré-Pouilly,

161, 03.85.35.80.77, fax 03.85.35.83.38
T 4 t1j. 8h-12h 135-18h30

sud de Mécon, mais

une dizaine de kilométres au sud G€ )
deja d':ms le Beaujolais, cette n?au'son familiale de n_e‘gm(:g‘;
éleveur produit des vins exportes dansle monde pnll:r. 2
mécon-villages a retenu I'attention du jury par son s
tére fruité mélant la péche, 'ananas et Je citron j.lLII‘u.‘ EAJ'
sa bouche équilibrée, tout en finesse, qui s achéve sup es
notes de fleurs blanches délicates. 1l se suffit 4 JuFméme.
#x Les Vins Georges Dubeeul,
La Gare, 71570 Romanéche-Thorins,
18, 03.85.35.34.20, fax 0_:?35.35.34.25,
e-mail gduboeuf @ duboeuf.com = 8
B g kbi.l.}_ Oh-18h au Hameau-en-Beaujolais; f. 115 jan.

05k JO00 8all
"~ Lélevage de six mois en fiit de chéne a apporte a c@
vin une robe cristalline & reflets argentés et de plaisants
parfums de beurre frais el d’ananas, associés 4 de sédui-
santes senteurs épicées, L attaque en bouche, gou rmande,
Sestompe rapidement pour laisser la place @ une structure
légere a I'équilibre harmomieux. g'cltk‘ bouteille, bien
vinifiée, est typique d'un millésime généreux comme 2004.
Elle pourra élre gardée deux ou trois ans en cave avant
’étre servie a Papéritif avec de petits fromages de chevre.
& Dom. Fichet, Le Martoret, 71960 lge,
1él. 03.85.33.30.46, fax 03.85.334445M T A r-v.

DOM. FICHET Igé Vieilles Vignes 2004

DOM. DE FUSSIACUS Fuissé 2004 *
& “3ha_ 23000 i 5i8€
Fils de vigneron, petitfils de vigneron-tonnelier,
Jean-Paul Paquet a succédé  son pére en 1978 sur un
domaine de 3 ha. Aujourd’hui, aprés diverses acquisitions,
le vignoble compte 12 ha sur plusicurs appellations du
Maconnais. Cette cuvée séduit par sa couleur or jaune,
profonde et son nez discret mais complexe de péche, de
fleur d’acacia et de silex. La bouche ample, souple en
attaque, laisse une impression flatteuse grice a sa longue
finale acidulée. Frivole, elle accompagnera parfaitement
une péche de Saone (sandre, brochet).
®1 Jean-Paul Paquet, 71960 Fuissé,
tél. 03.85.27.01.06, fax 03.85.27.01.07,
e-mail fussiacus @ wanadoo.fr @ T £ r-v.

DOM. DE LA GENIERE La Roche-Vineuse 2003
09ha 3300 mialse

DOM. GIROUD La Garde
Situé a 10 km de Tournus,
petite bourgade qui posséde d’
nante calcaire. Ce domaine;
y exploite aujourd’hui 14 ha de
La Garde sait se mettre en
un nez puissant de fleurs bl
fruits mirs. Souple a P'attaque, d’une
il associe les aromes variétaux
nuances plus surprenantes de
de brioche. Un excellent vin &
Pourquoi pas sur un vol-au-vent
mécon-vi AUX Savi
tes et épices).
& Dom. Giroud, Le Quart, 71700
tél. et fax 03.85.40.52.24, e-mail les-til
WY Arv. i

DOM. GONON 2004 *

15ha

En plein ceeur de Vergisson, ¢
Méconnais, ce domaine o )
11 a produit un vin jaune A reflets

Le chardonnay a laissé son

La bouche, a I'attaque progr
fruitée (poire williams) et f:
entre acidité et rondeur, Tout con
d'indéniables caractéres de
bouteille pourra accompagner un
¢1 Dom. Gonon, En Caremeéntt
tél. 03.85.37.78.42, fax 03.85.3
e-mail domgonon @aol.com ¥ T

SYLVIE ET GILLES GU
Vergisson La Roche 2004 *
0,5 ha
Coup de ceeur dans la préc
pour le 2003, Sylvie et Gilles Gues
recherche de la qualite, ai
terroir, la Roche, jouxtant les pol
¢légant dans sa robe or péle aux r
intenses de fleurs blanches et de
de fines notes boisées annoncen
danslaquellele bois se fond. Sa fin:
gouleyante. Un joli vin & servir
escargots de Bourgogne. =
&+ Gilles Guerrin, La Truche,
tél. 03.85.35.80.38, fax 03.85.3

NADINE ET MAURICE C
Vergisson La Roche 2004 *

ER

__ Cette cuvée 2003, issue d'unc sélection des plus
vieilles vignes de chardonnay du domaine, a été élevée
durant deux ans en fixt de chéne. Ce long séjour sous bois
lui a conféré une robe or paille trés soutenue, des ardmes
puissants de fruits confits et des senteurs d'Orient. Opulent
ct riche, son palais posséde un caractére affirmé, notam-
ment par la présence d’aromes d'évolution. A boire dans
I'année avec un poulet 4 la créme,

%2 Dom. Lacharme et Fils,

Le Pied du Mont, 71960 La Roche-Vineuse,
tél. 03.85.36.61.80, fax 03.85.37.77.02,

e-mail domlacharme @ hotmail.com ¥ T 4 r.-v.

604

. 08ha 4500
La Roche, lieu-dit emblématique
gisson, donne du pouilly-fuissé sur-
pentues, accrochées 4 la roche, mais.
sur les bas de coteau. Comme vous:
sol & dominante calcaire sur le haut
surles parcelles du bas. Les vignes de
en 1984 par Maurice Guerrin, ont d
un breuvage 4 la couleur or vert, al
fleurs blanches et de fruit frais..
harmonieux, plein et rond, tandis
longuement sur le fruit.

sconnals
Lc ;\I.IL

Macon-villages

. Guerrin, Les Bruyéres, 71960 Vergisson,
i Mo OhSs. fax 03.85.35.82.75 M Y A v,

1l U2

M (iL'[I_LUT-BROUX

N iy Les Combettes 2004
(bt = ha 7000 W 11a15€
:"’\i-hl oris le parti de Lrava}iller leurs vignes en culture

AYIT L s un souci de préservation des terroirs et de
piokogil pement, les trois fréres Guillot font figure de
!'en“'.':ri 1ans celte partie du Maconnais ou la presque
jonn I8 arcelles de vignes est destinée & la coopérative
W""}”(E 3004 a divisé le jury: pour les uns, il est

: de son terroir et pour les autres, cette

Jespres onnalité dérange. Un consensus est obtenu au
LJL‘ 14 mise en bouche : I'attaque est ﬂoralq, des

“r‘;'\m'htnl e pain grillé et le citron se succédent
gveurs HPLE 0 ment de douceur et de finesse. Harmo-
dans U'}.:]'l'\ < construction, il devra étre servi sur un
1 caractére comme un roguefort.
* 4y Dom. Guillot-Broux, Le Bourg,
1o tél. et fax 03.85.33.29.74,
nillotbroux @ wanadoo.fr
[2h 13h30-18h; sam. dim. sur r.-v. B ©

L1). Blr
'F. Guiliot

<ion méme

RT Loché 2004
1,01 ha__ 8000 M 15223€
ceeur de Beaune, Ia maison Philippe Hebert
I'¢laboration de vins naturels ; elle figure
i les premiéres sociéiés de négoce en
ifiées Ecocert. Les contrats d'achat

pHILIPPE HEBE

OEne ;
Q'fﬁﬁ‘m\ signes avec les vigner‘ons_lmposcnt le labourage
des vignes ¢f e respect de P'environnement et du sol
(appression des insecticides et des pesticides). Ce 2004,
pare d'ur bel or jaune,_exhaie d'intenses aromes de fruits
confits, de pate de coings el de mirabelle. Rondeur et

«olume §imposent dés la mise en bouche, tandis que la
finale alourddit I'ensemble. Un vin @ marier  votre chapon
de Nogl. ) ; y

# Maison Philippe Hébert, 1, pl. Saint-Jacques,

gp 327, 21200 Beaune, tél. 03.80.22.62.58,

fax 03.80.24.65.72,

email maison.philippe.hebert @ wanadoo.fr % T 4 r-v.

LAURENT HUET 2004
" i 04ha_ 3500 § 3i5€
~Issudes terroirs calcaires de Clessé, ce vin se présente
drapé d'une étole jaune d'or 4 reflets bronze. Discret
Ispproche. 1l développe, aprés aération, un nez franc de
fuits jaunes et d’agrumes. En bouche, il se montre
sructuré, gras et plein, tout en restant vif grice 2 ses
saveurs intenses d’ananas. 11 demande deux A trois années
de garde pour exprimer pleinement son potentiel aroma-
tique. Associez-le alors 2 un fromage de chévre maconnais.
i Laurent Huet, rte de Germolles, 71260 Clessé,

1el. 03.85.36.96.99, fax 03.85.36.98.87 M Y A r-v.

puissance. Le terroir est ici magnifié par la vinification et
I'élevage merveilleusement bien orchestrés. « De quoi
faire revivre un poisson en sauce !» conclut un juré. Un
vin trés proche du coup de ceeur. Plus simple, mais fort
bien travaillée, la cuvée c ue Pierreclos 2004 est
citée pour son fruit et sa yivacité, tout comme le mécon
Pierreclos rouge 2004 Elevé en fiit.
1 Dom. Marc Jambon et Fils, La Roche,
g%ﬁ‘}*l’iemdos, tél, 03.85.35.73.15, fax 03.85.35.75.62
) o £

DOM. DE LANQUES

Péronne Cuvée Chrysalide 2004

= 4ha__ 6000 S5a8€
Quoi de plus normal, quand on se nomme Monsieur

Papillon, d’élaborer une cuvée répondant au joli nom de

Chrysalide ? Issu de terroir argilo-calcaire, ce vin & I'allure

printaniére parses nombreux reflets verts évoque les fleurs

b]anchmi;.qt[as m}ﬁ? La chair citronnée dés la mise en

bouche fait preuve d’une bonne expression aromatique et

d’une longueur rafraichissante. Un bon macon-villages 4

déguster sur des huitres. Signalons la création d'une

étiquette vert anis trés tendance, qui habille joliment cette

bouteille.

#3 GAEC Papillon, Saint-Pierre-de-Lanques,

71260 Péronne, tél. et fax 03.85.23.95.70,

e-mail earl.papillon @ free.fr

WY Atlj. 8h-12h 14h-18h £4 © B O

DOM. LAROCHETTE Chaintré 2005
] 03ha 1000 W 5a8¢€
Seules mille bouteilles de ce joli 2005 ont &té pro-
duites par ce domaine du Beaujolais. Sans étre complexe,
ce vin laisse le souvenir d’un ensemble agréable, notam-
ment par ses notes d’agrumes. Franc, long et frais, il
réclame quelques mois de vieillissement avant d'étre servi
sur une andouillette 4 la maconnaise.
® Laurence et Daniel Larochette, Les Barbiers,
71570 Chénes, tél. et fax 03.85.37.17.45 M Y A r-v.

DOM. LAROCHETTE-MANCIAT Charnay 2005 *
e 23ha__ 20000 B 5i8€

Clest encore un vin issu des terroirs de Charnay-lés-
Micon. Pourtant cette ville située aux portes de Macon est
aujourd’hui trés prisée par les acteurs du marché immo-
bilier et ces parcelles plantées en vignes tentent désespé-
rément de lutter contre 'urbanisation du lieu. A n’en pas
douter, la qualité des vins produits sera un facteur décisif

<pour le maintien des vignes en place. Ce 2005 est un bel

ambassadeur de ce terroir. Il posséde une robe dorée, un
nez flatteur et franc 4 dominante de fruits exotiques et une
bouche agréable et savoureuse dans | e on distingue
P’ananas frais. Un vin gourmand prét a passer a table.
& Dom. Larochette-Manciat, rus du Lavoir,

71570 Chaintré, tél. 03.85.35.61.50, fax 03.85.35.67.06,
e-mail olarochette @ club-internet.fr @ Y £ r.-v.

@y 0. et M.P. Larochette

MARC JAMBON ET FILS
Pierreclos Cuvée Fiit de Chéne 2004 *** CAVE DE LUGNY Péronne En Chassigny 2005 *
nc.« 6500 M 5a8€ [ 85ha 72 000 § 5iR€

Celte cuvée provient de vignes de chardonnay de
trente<ing ans et a été élevée en fiit pendant douze mois.
D'un trés beau jaune canar, elle emplit le nez de douces
Muances fruitées et grillées. Beaucoup de matiére en
bouche, oit les notes de raisin gorgé de soleil s’associent a
i noisette dans un équilibre parfait entre finesse et

605

Cette cave, créce en 1926, estaujourd’huila premiére
coopérative de Bourgogne par son volume avec 1 417 ha
récoltés. En pointe dans le domaine technique, elle
conseille le vigneron qui est en contrat qualité. Ce 2005
offre un nez séduisant, mélant les agrumes a une légére
note minérale. La bouche est franche et fruitée, bien typée

LA BOURGOGNE

BOURGOGNE



